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Jigné GINESTET MAISON
2 AGE MOYEN DES VIGNES ¢ AVERAGE AGE OF THE VINES GG;[A§E§:IR:E:I‘

DEPUIS 1897

CHATEAU GRAND PASCAUD =™

PRODUCTION MOYENNE ¢ AVERAGE PRODUCTION

BORDEAUX SUPERlEUR AOC 290 000 bouteilles / bottles

ENCEPAGEMENT * GRAPES VARIETIES

LIEU DE LA PROPRIETE ¢ LOCATION
50% merlot, 35% cabernet sauvignon, 15% cabernet franc

Coubeyrac

, NOTES DE DEGUSTATION e TASTING NOTES
PROPRIETAIRE ¢ OWNER

M. Géromin

Ce vin charmeur est marqué par une robe grenat d’une grande
intensité, ainsi qu'un bouquet aromatique de fruits mirs et épicés
complété par des notes de chéne. Sympathique et en finesse mal-
SURFACE DU VIGNOBLE ¢ VINEYARD AREA gré la puissance, les tanins sont bien fondues, sur un fruit rouge
36 hectares bien ferme. Un beau vin & carafer et & servir sur une épaule

d’agneau ou un canard réti. A déguster entre 14 et 16°C.

NATURE DU SOL ¢ TYPE OF SOIL

This enchanting wine is notable for its very deep gametred robe, as well
Argilo-siliceux & argileux fort / Claysilicious fo il as its nose of ripened fruits and spices, closing with hints of oak. Founded
on forceful fruits of the forest, the tannins are delicate and enjoyable in
spite of their power. A good wine fo decant and serve with a shoulder of

lamb or roasted duck. Best appreciated between 14° and 16°C

RECOMPENCES ¢ AWARDS

- Bortea o
E 2011 . Médaille de Bronze / Bronze Medal ¢ Blaye & Bourg 2013

- 2010 @ Médaille d’Argent / Silver Medal ® Macon 2012

- BORDEAUX o '

N 2009 ¢

Entre-Deux-Mers

19 avenue de Fonfenile @ 33360 Carignan-de-Bordeaux @ France @ Tel +33(0)5 56 68 81 82 - Fax : +33(0)5 56 20 94 47 ® www.maison-ginestet.com @ contact@ginestet.fr
BORDEAUX ¢ TOKYO » SHANGHAI « HONG KONG ¢ DALLAS

* Médaille d'Or / Gold Medal ® Paris 2011
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éim:: Médaille d’Or / Gold Medal ® Bordeaux 2011

@ Médaille d'Argent / Silver Medal ® Macon 2011
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