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Entre-Deux-Mers

CHÂTEAU GRAND PASCAUD
ENTRE-DEUX-MERS AOc

age moyen deS vigneS • AVERAGE AGE Of THE VINES

25 ans / years

production moyenne • AVERAGE pRODUcTION

43 000 bouteilles / bottles 

encépagement • GRApES VARIETIES

80% sauvignon, 20% sémillon 

noteS de déguStation • TASTING NOTES

Une robe limpide et brillante présente des reflets argentés. Des 
notes d’agrumes s’échappent d’un nez complexe. ce vin blanc 
jeune dévoile des arômes de fruits exotiques et notamment 
d’ananas. Il s’agit d’un vin blanc facile et accessible, joliment 
constitué, dans la souplesse et le fruit brut. ce blanc fruité accom-
pagnera très bien  des huîtres du cap-ferret ou des fruits de mer. 
A servir entre 8 et 10°c.

A brilliant, limpid robe offers silvery tints. Aromas of citrus fruits develop 
from a complex nose. This young white reveals aromas of exotic fruits 
notably pineapple. A very easy-to-drink wine, nicely constituted in its 
suppleness and very dry fruit. This fruity white is a good accompaniment 
to Cap-Ferret  oysters or seafood. To be served between 8 & 10°C.

Lieu de La propriété • LOcATION 

coubeyrac

propriétaire • OwNER

M. Géromin

Surface du vignobLe • VINEYARD AREA

5,5 hectares 

nature du SoL • TYpE Of SOIL

Argilo-calcaire / Chalky-clay  

CHÂTEAU GRAND PASCAUD
est également disponible en Bordeaux Supérieur

is also available in “Bordeaux Supérieur“


