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Entre-Deux-Mers

age moyen deS vigneS • AVERAGE AGE Of THE VINES

25 ans / years

production moyenne • AVERAGE pRODUcTION

46 000 bouteilles / bottles 

encépagement • GRApES VARIETIES

80% sauvignon, 20% sémillon 

noteS de déguStation • TASTING NOTES

D’une robe vive et limpide, ce vin est plaisant par sa fraîcheur et 
son caractère aromatique aux fines notes florales et fruitées. Vin 
très aromatique particulièrement agréable, à boire jeune. Il sera 
apprécié sur des crustacés ou des poissons.

This brilliant, clear, pleasantly fresh wine has a fine aromatic bouquet 
with both floral and fruity notes. Best drunk whilst young. This wine is 
appreciated with sellfish and fishes.

récompenceS • AwARDS

2010  
 

MACON

CO
N

C
O

U
RS

DE
S GRANDS VIN

S
D

E
FRA

N
CE

R

2011

MÉDAILLE
DE BRONZE

  
Médaille de Bronze / Bronze Medal • Mâcon 2011

CHÂTEAU LA JALGUE
est également disponible en Bordeaux Rouge

is also available in Red Bordeaux

CHÂTEAU LA JALGUE
BORDEAUX AOc - Blanc

Lieu de La propriété • LOcATION 

coubeyrac

propriétaire • OwNER

M. Géromin

Surface du vignobLe • VINEYARD AREA

7 hectares 

nature du SoL • TYpE Of SOIL

Argilo-calcaire / Chalky-clay  


