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www.signe-ginestet.com

Entre-Deux-Mers

age moyen deS vigneS • AVERAGE AGE Of THE VINES

30 ans / years

production moyenne • AVERAGE pRODUcTION

53 000 bouteilles / bottles 

encépagement • GRApES VARIETIES

70% merlot, 15% cabernet sauvignon, 15% cabernet franc 

noteS de déguStation • TASTING NOTES

ce vin dense possède une robe intense à la teinte pourpre. ce vin 
présente au nez des senteurs fruitées très séduisantes et aromatiques. 
L’attaque s’avère pleine et le fruit est superbe. Un vin riche à servir 
sur du gibier ou un confit de canard. A son apogée à 16-17°c.

This dense wine boasts an intense crimson-tinted robe. This wine 
offers enticing, aromatic aromas of fruit on the nose. The attack offers 
fullness and an excellent fruitiness. A robust wine, to be served with 
game or confit of duck. At its best at 16-17°C.

récompenceS • AwARDS

2010  
   

2 étoiles •  Guide Hachette 2013 (p190) 

d'ARGENT

  
Médaille d’Argent / Silver Medal • Paris 2012 

Lieu de La propriété • LOcATION 

Lignan-de-Bordeaux

propriétaire • OwNER

M. Roumégous

Surface du vignobLe • VINEYARD AREA

22 hectares 

nature du SoL • TYpE Of SOIL

Silico-calcaire / Chalky-sandy 

CHÂTEAU LA LANDE
BORDEAUX AOc


