Jigné GINESTET MAISON
GINESTET

AGE MOYEN DES VIGNES ¢ AVERAGE AGE OF THE VINES GRaNDs vins 0% so1ohux
N 20 /
. CHATEAU PIERROUSSELLE o
GINESTE PRODUCTION MOYENNE ¢ AVERAGE PRODUCTION

E NTRE'DEUX'ME RS AOC 196 000 bouteilles / bottles

ENCEPAGEMENT * GRAPES VARIETIES

LIEU DE LA PROPRIETE ¢ LOCATION
50% sémillon, 45% sauvignon, 5% muscadelle

Coubeyrac

. NOTES DE DEGUSTATION ° TASTING NOTES
PROPRIETAIRE ¢ OWNER

M. Lafon

Robe brillante, nez discret, d'une grande qualité (sauvignon mir,
légérement muscaté) palais rond et équilibré. L'intensité et la com-
plexité de I'expression aromatique attestent d’une bonne maitrise

SURFACE DU VIGNOBLE ¢ VINEYARD AREA des techniques de vinifications (sélection parcellaire, macération

29,5 hectares pelliculaire).ll accompagne agréablement un plateau de fruits de

mer et des poissons en sauce.

GRAND VIN DE EORDEAUX

NATURE DU SOL ¢ TYPE OF SOIL

Best appreciated with fish in sauce or see food. To be served at
around 8° and 10°C. Quadlity wine with brilliant robe and discreet
nose [ripe sauvignon and Muscat-like). The intensity and the complexity

Argilo-calcaire / Clay-limesfone

of this white wine prove the good use of wine-making techniques.

RECOMPENCES * AWARDS

'[‘-HriTi“:AI-J PEROUSSHI ! ' Médaille d'Or / Gold Medal e Paris 2013

ENTRE-DEUX-MERS

AT LANTI QU E

© Médaille d'Or / Gold Medal ® Paris 2011
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R o | CHATEAU PIERROUSSELLE

est également disponible en Bordeaux Rouge

is also available in Red Bordeaux
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