| GINESTET

AGE MOYEN DES VIGNES ¢ AVERAGE AGE OF THE VINES CRANDS VNS DE BoRDEAUX

CHATEAU PIERROUSSELLE oo

PRODUCTION MOYENNE ¢ AVERAGE PRODUCTION

BORDEAUX AOC 196 000 bouteilles / bottles

ENCEPAGEMENT * GRAPES VARIETIES

LIEU DE LA PROPRIETE ¢ LOCATION
75% merlot, 15% cabernet sauvignon, 10% cabernet franc

Coubeyrac

, NOTES DE DEGUSTATION ° TASTING NOTES
PROPRIETAIRE ¢ OWNER

M. Lafon

Vin & la teinte rubis, aux reflets violacés, qui révéle un bouquet
intense et complexe (notes de fruits rouges, de vanille, d'épices).

Puissant et structuré, il accompagne agréablement viandes
SURFACE DU VIGNOBLE ¢ VINEYARD AREA

29,5 hectares

rouges, gibiers et fromages. A déguster entre 14° et 16°C.

This ruby-red wine, with purplish highlights, has a strong and com-

NATURE DU SOL * TYPE OF SOIL plex bougquet with berry, vanilla and spicy notes). Both robust and
) ‘ » welkstructured, this wine goes perfectly with red meat, game and
Argilo-caleaire / Claylimesfone cheese. To be tasted between 14° and 16°C.

RECOMPENCES * AWARDS

2012 @

Médaille de Bronze / Bronze Medal ® Macon 2013

- 2010 @ Médaille d’Argent / Silver Medal ® Baye et Bourg 2012

2009 Médaille d'Argent / Silver Medal ® Paris 2010
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Ren @

Entre-Deux-Mers
% Médaille de Bronze / Bronze Medal ® Decanter 2010
2008 . Médaille de Bronze / Bronze Medal ® Macon 2009
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BORDEAUX e TOKYO » SHANGHAI « HONG KONG ¢ DALLAS

Médaille de Bronze / Bronze Medal ® Méacon 2011
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